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ZSMnr2 106 /2019 Bydgoszcz, 13 lutego 2019
OGLOSZENIE
ZAPYTANIE OFERTOWE

Dotyczy §wiadczenia uslug w zakresie organizacji i przeprowadzenia na terenie miasta Bydgoszczy kursu .., Kucharza
lacznie z egzaminem na tytul zawodowy . ” dla uczestnikéw projektu ,,Spelnimy Twoje zawodowe marzenia”
wspélfinansowanego ze §rodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego”

I Nazwa i adres Zamawiajgcego:
Miasto Bydgoszcz, ul. Jezuicka 1, 85-102 Bydgoszcz NIP: 9531011863
Odbiorca/Zamawiajgcy: Zesp6t Szk6t Mechanicznych nr2 im. Tytusa Maksymiliana Hubera, ul. Stoneczna 19, 85-348
Bydgoszcz; telefon: 52 3731239 kom. 697911935

IL. Kody CPV: 80530000-8

IIL Przedmiot zamé6wienia:

1. Przedmiotem zaméwienia jest zorganizowanie i przeprowadzenie na terenie miasta Bydgoszczy do 3 0s6b dorostych,
bedacych uczestnikami projektu ,,Spelnimy Twoje zawodowe marzenia” kursu ,,Kucharz 1acznie z egzaminem na tytut
zawodowy”.

W ramach zagadnien kursant powinien zapozna¢ si¢ z nastgpujacymi tre$ciami:

Podstawy zywienia, jako$¢ zdrowotna zywnosci, zagrozenia mikrobiologiczne, zakazenia i zatrucia

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem

Normy i receptury gastronomiczne

Techniki sporzadzania dan podstawowych, dan gléwnych i przekasek, deseréw, napojow

Normy obowiazujace w gospodarce zywnos$ciowej, zasady BHP oraz wymogi systemu HACCP w gastronomii
Ocena surowcow i potproduktow

Sposoby dokonywania oceny jakosci przygotowywanych positkéw; zasady ich obrébki, porcjowania i wydawania
Obstuga konsumenta, przygotowanie Sali, stoféw, eksponowanie potraw

Obstuga kuchennych urzadzen

Zasady kalkulacji gastronomii
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Od Wykonawcy wymaga sig:

a. Przeprowadzenia kursu szkolenia teoretycznego i praktycznego na terenie Bydgoszczy

b. Dostarczenie harmonograméw, ktére zawiera¢ powinny terminy zajec (do 8 h dziennie), tematy zaje¢ z
podziatem na zajecia praktyczne i teoretyczne oraz nazwiska oséb prowadzacych.

¢. Zapewnienia materiatéw szkoleniowych w tym dydaktycznych oraz materiaty niezbgdne do przeprowadzenia
zaje¢ praktycznych ( produkty spozywcze).

d. W przypadku braku ,Wykonawca zapewni przeprowadzenie badan lekarskich dla kazdego uczestnika kursu-
ksigzeczka SANEPID

e. Wykonawca musi posiada¢ odpowiednie zaplecze techniczne

f.  Dostarczenie po przeprowadzonym Kursie faktury wraz z zatacznikami (program kursu, lista obecnosci
uczestnika wraz z jego podpisami, potwierdzenie odbioru przez uczestnika materiatéw dydaktycznych,
kserokopia certyfikatu/zaswiadczenia).-

g. Dokument potwierdzajacy uzyskanie tytutu zawodowego

h. Certyfikat z logo projektu.

i. Zaswiadczenie wydane na podstawie § 18 ust. 2 rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z 18 sierpnia
2017 r. w sprawie ksztalcenia ustawicznego formach pozaszkolnych ( Dz.U. poz. 1632)

Iv. O udzielenie zapytania ofertowego mogg ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktérzy spelniajg warunki, dotyczgce:

a) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa nakladaja
obowiazek ich posiadania - tj. wykonawca posiada aktualny wpis do rejestru instytucji szkoleniowych w rozumieniu
ustawy o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (Dz. U. 2017 r. poz. 1065, z p6zn. zm.),

b) dysponowanie kadra prowadzaca szkolenie, ktéra posiada wiedz¢ i minimum trzyletnie doswiadczenie w tematyce
prowadzonych zaje¢ z osobami dorostymi,

¢) spehienia odpowiednich wymogéw jako$ciowych szkolenia, ktore zostaty okreslone w Rozporzadzeniu Ministra
Rozwoju i Finanséw z dnia 29 sierpnia 2017r. w sprawie rejestru podmiotéw $wiadczacych ustugi rozwojowe.

V.  Termin i miejsce realizacji szkolenia - rozpoczecie szkolenia w I kwartale 2019r.
Miejsce : teren miasta Bydgoszezy
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W uzasadnionych przypadkach i po udzieleniu pisemnej zgody Zamawiajacego czas trwania zaméwienia moze ulec
wydtuzeniu.

Opis sposobu przygotowania oferty

1. Oferta powinna zawiera¢:

cene ustugi brutto dla 1 uczestnika, ktéra uwzglednia wszystkie skladowe przedmiotowego zaméwienia publicznego
wymienione w punkcie III niniejszego zapytania ofertowego,

date sporzadzenia oferty,

nazwe i adres Oferenta,

dane kontaktowe (numer telefonu, adres e-mail),

dokument po§wiadczajacy wpis do Rejestru Instytucji Szkoleniowych

o$wiadczenia potwierdzajace spelnienie warunkoéw okre§lonych w punkeie IVb i IVe

potwierdzenie wpisu ustugi szkoleniowej do BUR (dla firm szkoleniowych posiadajacych ww. wpis)

byé czytelnie podpisana przez Oferenta

2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci skiadania ofert czgsciowych.
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. Koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty ponosi wykonawca.

Miejsce i termin skiadania oraz otwarcia ofert:

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 22 lutego 2019r. do godz. 9.00, na zataczonym do ogloszenia formularzu ofertowym.
Kazdy z wykonawcoéw moze ztozy¢ tylko jedna ofertg.

Oferte nalezy dostarczy¢ osobiscie lub droga listowa w zamknietej kopercie na adres Odbiorcy/Zamawiajgcego:
Zesp6t Szkét Mechanicznych nr2, ul. Stoneczna 19, 85-348 Bydgoszcz, sekretariat

Opis na kopercie Postepowanie na przeprowadzenie kursu ,,Kucharz malej gastronomii lacznie z
egzaminem na tytul czeladnika”.

». Nie otwieraé przed godzing W przypadku ofert dostarczonych droga listowa, za date dostarczenia uznaje si¢ date i
godzing wplywu oferty do Zamawiajacego.

Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

Oferent moze przed uptywem terminu skladania ofert wycofa¢ swoja oferte.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Oferenta wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych ofert.
Otwarcie ofert odbedzie si¢ w dniu 22.02.2019r. o godz. 9.15 w siedzibie zamawiajacego: Zespo6l Szko6l
Mechanicznych nr2 ul. Sloneczna 19, 85-348 Bydgoszcz, gabinet dyrektora.

Zamawiajacy poinformuje Oferentéw o wyborze najkorzystniejszej oferty droga elektroniczna.

Kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty:
cena — 90%
wpis ustugi szkoleniowej do BUR (Bazy Ustug Rozowojowych) — 10%

W trakcie oceny ofert kolejno ocenianym ofertom przyznawane beda punkty. Za korzystniejsza oferte zostanie uznana oferta,
ktora otrzyma najwieksza liczbe punktow stanowiacych sume punktéw przyznanych za kryterim a) i b).
Kazda oferta moze uzyskaé za dane kryterium okreslong liczbe punktéw przy zastosowaniu wzoréw lub przelicznika:

[N I

najniisza oferowana cena sposrod
zlozonych ofert
cena oferty = x 100 x znaczenie kryterium tj. 90 %
cena oferty badanej

wpis ustugi szkoleniowej do BUR — 10 punktow

Informacje dodatkowe

Wszelkich informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udziela pan Ryszard Lewandowski nr tel. 697912524
Niniejsze zapytanie ofertowe nie jest postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego w rozumieniu przepisow
Ustawy Prawo Zamdwien Publicznych.




