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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

 
1. Przedmiot zamówienia: 

 Zakup wraz z dostawą produktów żywnościowych  MIĘSO I PRZETWORY MIĘSNE) dla 

Szkoły Podstawowej nr 65 im. Czesława Tańskiego z Oddziałami Integracyjnymi i 

Sportowymi ul. Y Golloba 7 ,85-791 Bydgoszcz od 03-01-2022 4 do 31 grudnia 2022r.   

2. W związku z brakiem możliwości jednoznacznego określenia przedmiotu zamówienia pod 

względem ilościowym, Zamawiający przewiduje wykorzystanie prawa opcji. W okresie 

realizacji zamówienia, Zamawiający przewiduje wykonanie minimalnego poziomu dostaw 

związanych z sukcesywną dostawą artykułów spożywczych przedstawionych w pkt. 9 oraz w 

formularzach rzeczowo – cenowych na poziomie 70% wartości zamówienia. Przewidując 

prawo opcji, Zamawiającemu przysługuje prawo do zwiększenia zamówienia, zgodnie z 

cenami jednostkowymi netto poszczególnych produktów zamieszczonymi w formularzach 

rzeczowo - cenowych. Zamawiający skorzysta z prawa opcji w ciągu 10 dni od dnia 

przesłania informacji do Wykonawcy.  

3. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć towar spełniający wymogi określone w aktualnych 

przepisach prawnych, tj. dopuszczony do obrotu na terenie Polski oraz posiadający 

przewidziane prawem niezbędne certyfikaty, atesty, HDI, itp. dokumenty do ewidencji 

sanitarnej i bierze całkowitą odpowiedzialność w tym zakresie. Dokumenty te Wykonawca 

dostarcza Zamawiającemu wraz z każdą dostawą.  

4. Pod pojęciem produktu „typu” lub „równoważny” Zamawiający rozumie produkty o nie 

gorszych parametrach jakościowych, posiadających te same walory organoleptyczne (smak, 

zapach, barwa, konsystencja) oraz zawierające w składzie co najmniej te same surowce użyte 

do produkcji, co artykuły określone przez Zamawiającego. W przypadku ujęcia w ofercie 

artykułów równoważnych, konieczne jest dołączenie dokumentów potwierdzających ich 

parametry. Na wykonawcy spoczywa obowiązek udowodnienia, że zaoferowany artykuł jest 

równoważny w stosunku do artykułów określonych przez Zamawiającego.  

5. Pojemność i gramatura opakowania nie może odbiegać od pojemności i gramatury 

sugerowanej przez Zamawiającego. W trakcie realizacji zamówienia Zamawiający dopuszcza 

możliwość zmiany pojemności i gramatury produktów żywnościowych w przypadku 

wycofania z rynku danego produktu o podanej gramaturze oraz w przypadku jego trudnej 

dostępności w obrocie towarowym. Wszelkie zmiany gramatur i pojemności produktów 

wymagają zgody Zamawiającego. W przypadku wyrażenia zgody przez zamawiającego ceny 

jednostkowe poszczególnych produktów będą przeliczane proporcjonalnie do podanej 

gramatury.  

6. W przypadku wycofania danego produktu z rynku podczas realizacji zamówienia, 

Wykonawca oferuje produkt równoważny i podaje cenę jednostkową za zaoferowany 

produkt. Zmiana ta wymaga zgody Zamawiającego. 

 7. Podczas realizacji zamówienia produkty, których jednostka miary jest wyrażona w 

kilogramach lub w litrach wykonawca może przeliczyć cenę jednostkową na cenę 

opakowania sugerowanego przez Zamawiającego. 

 8. Cena jednostkowa ujęta w formularzu ofertowym nie może ulec zmianie przez cały okres 

realizacji zamówienia z zastrzeżeniem punktu 6. 
 
 



lp. Asortyment J.m. 

      

1 2 3 

  Kurczak   

1. Filet z kurczaka b/widełek kg 

2. Kurczak tuszka kg 

3. Udziec z kurczaka kg 

4. Porcje rosołowe kg 

5. Wątróbka drobiowa kg 

6. Skrzydło z kurczaka kg 

  Indyk   

7. Udziec trybowany z indyka kg 

8. Filet z indyka kg 

9. Skrzydło z indyka kg 

  Wieprzowina   

10. Szynka b/k i b/s odtłuszczona kg 

11. Karkówka b/k kg 

12. Schab wieprz. b/k kg 

13. Żeberka wieprzowe - paski kg 

  Wołowina   

14. Szponder wołowy kg 

15. Wołowina na pieczeń kg 

  Przetwory mięsne   

16. Parówki z szynki cienkie w osłonce wiskozowej – zawr. mięsa  - min 90%  kg 

17. Parówki w jelicie baranim – zawr. mięsa – min 90% kg 

18. 
Kiełbasa typu podwawelska średnio rozdrobniona w naturalnej osłonce zawar. 

mięsa - min 80%  
kg 

19. Boczek wędzony kg 

20. Polędwica łososiowa – zawar. mięsa wp. min.80% kg 

21. Polędwica sopocka - zawar. mięsa wp. min 80% kg 

22. Szynka gotowana z szynki wp.  zawar. mięsa min. 80% kg 

23. Szynka konserwowa z szynki wp. zawar.. mięsa min 90% kg 

 


