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	Asortyment
	J.m.
	Przewidywane zapotrzebowanie na okres obowiązywania umowy
	Cena jednostkowa brutto* 
	Wartość brutto*

	 
	 
	 
	 
	[zł]
	[zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	 
	Kurczak
	 
	 
	 
	 

	1.
	Filet z kurczaka b/widełek
	kg
	1000,00
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	3.
	Udziec z kurczaka
	kg
	750,00
	
	

	6.
	Skrzydło z kurczaka
	kg
	70,00
	
	

	 
	Indyk
	 
	 
	
	

	7.
	Udziec trybowany z indyka
	kg
	500,00
	
	

	8.
	Filet z indyka
	kg
	250,00
	
	

	9.
	Skrzydło z indyka
	kg
	40,00
	
	

	 
	Wieprzowina
	 
	 
	
	

	10.
	Szynka b/k i b/s odtłuszczona
	kg
	500,00
	
	

	11.
	Karkówka b/k
	kg
	1600,00
	
	

	12.
	Schab wieprz. b/k
	kg
	200,00
	
	

	13.
	Żeberka wieprzowe - paski
	kg
	120,00
	
	

	 
	Wołowina
	 
	 
	
	

	15.
	Wołowina na pieczeń
	kg
	80,00
	
	

	 
	Przetwory mięsne
	 
	 
	
	

	16.
	Parówki z szynki cienkie w osłonce wiskozowej – zawr. mięsa  - min 90% 
	kg
	50,00
	
	

	17.
	Parówki w jelicie baranim – zawr. mięsa – min 90%
	kg
	60,00
	
	

	18.
	Kiełbasa typu podwawelska średnio rozdrobniona w naturalnej osłonce zawar. mięsa - min 80% 
	kg
	70,00
	
	

	,0019.
	Boczek wędzony
	kg
	70,00
	
	

	20.
	Polędwica łososiowa – zawar. mięsa wp. min.80%
	kg
	30,00
	
	

	21.
	Polędwica sopocka - zawar. mięsa wp. min 80%
	kg
	15,00
	
	

	22.
	Szynka gotowana z szynki wp.  zawar. mięsa min. 80%
	kg
	25,00
	
	

	23.
	Szynka konserwowa z szynki wp. zawar.. mięsa min 90%
	kg
	15,00
	
	


Towar musi być wysokiej jakości świeży z czytelnym i ważnym terminem przydatności do spożycia odpowiednim do danego towaru wg obowiązujących norm. Przetwory nie mogą zawierać produktów szkodliwych w diecie dzieci w szczególności fosforanów (E450 - E452) oraz MDOM, MOM.	
- termin realizacji zamówienia …………………………….
- warunki płatności ……………………………….
Towar musi być wysokiej jakości,  świeży z czytelnym i ważnym terminem przydatności do spożycia odpowiednim do danego towaru wg obowiązujących norm.
							        ……………………………
(Podpis Wykonawcy)
